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L A  M A I S O N

L E S  O R I G I N E S

L’histoire familiale a débuté en 1938 avec Damase
MILHADE qui s’est installé au Château Recougne pour
exploiter des vignes, produire ses vins et organiser la
commercialisation par ses propres moyens.
Idéalement situé proche du village de Galgon où une
gare de train permettait de gérer les expéditions de
tonneaux vers Paris, le Château Recougne a
rapidement séduit l’entrepreneur visionnaire qu’il
était.

Xavier le fils d’Hélène et Jean trouve lui aussi
rapidement une place dans l’entreprise familiale
après avoir reçu son diplôme d’œnologie de la
faculté de Bordeaux. Les vignobles ont continué
leur expansion jusqu’en 1996 lorsque le Château
Boutisse, 25 hectares en AOC Saint-Emilion Grand
Cru, vient rejoindre les vignobles familiaux.

4 E M E  G E N E R A T I O N

La nouvelle génération représentée par les enfants
de Xavier et Agnès, Marc et Elodie, poursuit le
travail établi et gère aujourd’hui l’ensemble de la
production et de la commercialisation des
vignobles familiaux et du négoce de vin. Marc a
rejoint son père en 2005 après des études
supérieures d’Ingénieur et s’est investit en priorité
sur la partie production et les vignobles. Elodie les
rejoindra en 2010 après ses études supérieures de
Commerce pour consolider à travers la société
Samazeuilh et Cie l’activité de commercialisation
des vins des vignobles et d’une sélection de vins
partenaires et de Crus Classés de Bordeaux.

En 1947, son fils Jean, jeune ingénieur en Chimie a
rejoint son père pour continuer l’expansion de
l’entreprise à travers l’agrandissement du vignoble et
de nouveaux équipements de chai. Il a ensuite lancé
avec sa femme Hélène en 1961 une activité de vente à
distance des vins auprès de clients particuliers. Une
activité qui rencontre un franc succès et qui les pousse
à continuer le développement. Les années 60
représentent une période de croissance importante
des vignobles de la famille dans le Libournais.



C H Â T E A U  R E C O U G N E
C H Â T E A U  M O N T C A B R I E R
Bordeaux Supérieur Rouge – 90 ha
Bordeaux Blanc – 10 ha

N O S  P R O P R I E T E S  F A M I L I A L E S

C H Â T E A U  T O U R  B A Y A R D
Montagne Saint-Emilion – 15 ha

C H Â T E A U  P O N T E T  B A Y A R D
Puisseguin Saint-Emilion – 10 ha

C H Â T E A U  B O U T I S S E
C H Â T E A U  D E S  B A R D E S
Saint-Emilion Grand Cru – 25 ha

Puisseguin SE

Montagne SE

Les vignobles familiaux sont tous engagés 
dans une démarche de certification HAUTE 

VALEUR ENVIRONNEMENTALE (HVE). 
Sensibilisés par la transmission familiale, la 
génération actuelle s’attache à mettre en 

œuvre un management responsable et 
respectueux afin de minimiser l’impact sur 
les terroirs pour l’avenir et les générations 

futures.

H V E  N I V E A U  3

Médoc

Entre-Deux-Mers

Fronsac •
🏠 Galgon

Siège Social



N O S  P R O P R I E T E S  F A M I L I A L E S

Château Boutisse est le vignoble « Haute couture »
de la famille Xavier Milhade. Il fut acheté en 1996
par Xavier Milhade puis dirigé par son fils, Marc
Milhade à partir de 2005. Des travaux d’envergure
ont été entrepris au fil du temps pour atteindre un
niveau qualitatif digne des plus Grands Saint-Emilion.
Un lieu d’expérimentation, de découverte,
d’innovation et de travail minutieux où chaque détail
a son importance.

Marc y a très vite mis en place une approche
environnementale par des méthodes de culture et
des équipements qui veillent au plus grand respect
du vignoble (travail mécanique des sols, réduction
des intrants, lutte raisonnée, récupération et
traitement des effluents et déchets).

Le vignoble est certifié HVE3 depuis 2018 et en
conversion en agriculture biologique depuis 2020.

Les raisins sont vendangés à la main puis triés avec le
plus grand soin, vinifiés et élevés par lots dans de
petits cuves inox dont le volume est optimisé pour
une extraction douce et précise. Les mots d’ordre :
Exigence et Précision !

Un lieu où il fait également bon vivre, depuis 2010
Marc et sa femme Aurore se sont installés avec leurs
3 enfants dans une bâtisse attenante et s’attachent à
faire vivre la propriété.

Les vins produits : Château Boutisse, Baron de
Boutisse, Château des Bardes.

CHÂTEAU BOUTISSE

Situés en plein cœur du vignoble de Saint-Emilion, sur la commune de Saint-Christophe des Bardes, les 25 
hectares du Château Boutisse se déploient d’un seul tenant sur l’unique plateau argilo-calcaire où sont produits 

tous les plus Grands Crus de Saint-Emilion.

http://www.xavier-milhade-wines.com/lien-a-la-terre/#HVE3
http://www.xavier-milhade-wines.com/conversion-bio/


C O N T A C T S

I N F O R M A T I O N  G É N É R A L E  :  info@xm-wines.com

D I R E C T I O N  G É N É R A L E  :

Elodie RICHARD – MILHADE – elodie@xm-wines.com - +33 6 78 91 81 18
Marc MILHADE – marc@xm-wines.com - +33 6 77 10 63 04

D É P A R T E M E N T  C O M M E R C I A L  :

Thibaut QUEMENER – thibaut@xm-wines.com - +33 7 81 62 61 69
Responsable Zones France, Europe & Canada

Marie-Noëlle VERGELY – marie.n@xm-wines.com - +33 5 57 50 33 43
Administration des Ventes & Suivi Clients

D É P A R T E M E N T  L O G I S T I Q U E  :  

Nathalie CASTERA – nathalie@xm-wines.com - +33 5 57 50 33 43
Accueil propriétés, Gestion des Flux & SAV Négoce

Gaëlle FAVREAU – gaelle@xm-wines.com - +33 5 57 50 33 33
Logistique, Planning & Approvisionnements Vignobles

D É P A R T E M E N T  F I N A N C I E R  :  

Marylène KARAKATSANIS – marylene@xm-wines.com - +33 5 57 50 33 43
Administration Générale, Finance & Gestion Grands Crus Classés

Aurore MILHADE – aurore@xm-wines.com - +33 5 57 50 33 33
Comptabilité Propriétés

D É P A R T E M E N T  M A R K E T I N G  &  C O M M U N I C A T I O N  :

Chloé FOURNY – chloe@xm-wines.com - +33 5 57 50 33 43
Chargée Marketing & Communication

http://www.facebook.com/xaviermilhadevignobles
https://www.linkedin.com/company/xavier-milhade-wines/
http://www.instagram.com/xaviermilhadevignobles


X A V I E R  M I L H A D E  W I N E S
S A S  S A M A Z E U I L H  &  C I E

1, route de Savignac
33133 Galgon – France

+335 57 50 33 43

info@xm-wines.com

www.xavier-milhade-wines.com

mailto:info@xm-wines.com
http://www.xavier-milhade-wines.com/

